OFFENE WEINE.

Collection .0 Riesling 0,25 6.6
Oberkircher Winzer, QbA

EVENTGAST RW—\
é 6‘0/7 feinherh, 2023

Riesling 0251 6.6
Julius Renner, QbA
) Grauer Burgunder 0,251 6.8
Rothaus Pils vom Fass 0.3l 3.8
Hex vom Dasenstein , Kahinett
0,51 5.4
trocken, 2025
Rothaus Helles vom Fass 0.3l 38 ) ]
Spatburgunder Rosé 0251 66
0,51 54
. Monika Bahr, QbA
Rothaus Hefeweizen vom Fass 0,51 5.4
. . trocken, 2024
Rothaus Weizen alkoholfrei 0,51 5.4
] ) Spatburgunder 0,25 6.6
Ketterer Kristallweizen 0.5 5.4
o Monika Bahr, QbA
Alkoholfreies Pils 0,33l 38
feinherh, 2024
Alle unsere Biere aufer Weizenbiere enthalten Gerste Spatburgunder 0251 66

Julius Renner, QbA

trocken, 2023

FLASCHENWEINE. Cuveé Noir 025l 68

Villa Heynburg, QbA

Grauer Burgunder 0751 200 trocken, 2022

Hex vom Dasenstein, Kabinett Alkoholfreier Wein 0,251 6.4
trocken, 2025 entalkoholisiert

Collection 0" Riesling 0,751 18,0 lieblich

Oberkircher Winzer, QbA
feinherb, 2023

Collection ,.0” Rosé 0,751 18,0
Oberkircher Winzer, QbA WEI Nsc H 0 RLE

feinherb, 2023

Alle unsere Weine enthalten Sulfite

e Weinschorle Miiller 0251 37
patburgunder Kose 07t 230 Weinschorle Riesling 0231 39
Sieghert Bi le, QbA
ieghert Bimmerte. 0 Weinschorle Rosé 0251 39
trocken, 2024 i

Weinschorle Rot 0251 42

Cuveé Noir 0,75 20,0
Villa Heynburg, QbA
trocken, 2022




APERITIF. ALKOHOLFREI.
Aperol Spritz */ 0.3l 8.0 Peterstaler Mineralwasser 0.5l 45
Campari Spritz */ 0.3l 8.0 classic, medium, stil
Sarti Spritz 3 0.3l 8.0 Coca Cola *'° 0.21 29
Hugo’ 0.3l 8.0 0.4 49
Lillet Wild Berry *’ 0.3l 8.0 Fanta 310 0.2l 29
Sommerschorle 7/ 0.3l 15 0.4 49
Spezi 1310 0.2 29
Prosecco auf Eis’ 0.2 50 0.4 49
Marca Boccaccio, halbtrocken Coca Cola Zero *"° 0.2 29
0.4l 49
Apfel Cidre auf Eis’ 0.2 5.0 Safte/Nektar 0.2 32
Apfel, Orange, Johannisheere, 0.4l 49
Silberstern Riesling Sekt’ 075t 21,0 Rhabarber, Maracuja
Oberkircher Winzer, trocken Saftschorle 0.2 29
Apfel, Orange, Johannisbeere, 0.4l L6
Hugo alkoholfrei ’ 0.3l 6.5 Rhabarher, Maracuja
Sommerschorle alkoholfrei " 0.3l 6.5 Schwarzwaldlimo 0331 45
Freistern Wild Berry % 0.3l 6.5 Himbeer-Minze
Sowas wie Aperol 39 0,3l 15 Limette-Ingwer
Al unser Wein & Sekt enthalt Sulit Bionade Holunder 033l 42
Orangina Orange 0,25 39
Schweppes Tonic Water ' 0.21 35
WESS. PR
) Schweppes Bitter Lemon ** 0.21 35
Café Creme " 32
0.4 49
Espresso Solo " 29 ]
_ Schweppes Wild Berry ** 0.21 35
Espresso Dopio ™ 45
. 0.4 49
Cappuccino 38 . :
] Freistern Sekt Alkoholfrei ’ 0,11 3.9
Milchkaffee ' 39
. Oberkircher Winzer
Latte Macchiato ™ 39
Espresso Macchiato " 29
. DIGESTIF.
Chociato " 39
Heifte Schokolade 39 Obstbrande der Brennerei Fies 2cl 3.2
Kakaohaltiges Heifigetrank Williams Gold hel L5
Mit Sahnehaube b Ramazzotti hel 45
Tee 30 Baileys hel 45
Verschiedene Sorten Jagermeister 2l 32




FLAMMENKUCHEN.

Classic /145
Rahm, Speck, Zwiebeln, Kase

Miinster 14,5
Rahm, Zwiebeln, Miinsterkase, Kase

Wahlweise mit Knoblauchal 0,5

VESPER.

Die 3 Musketiere“>7 16,9
Wurstsalat, Saure Bohnen, Bibbeleskas mit
Bratkartoffeln

Wurstsalat mit Bauernbrot 37 11,9
Wurstsalat mit Bratkartoffeln “57 14,9

StraBburger Wurstsalat mit
Bauernbrot **7 12.9
StraBburger Wurstsalat mit
Bratkartoffeln **7 15,9

Bibbeleskas mit Bratkartoffeln 14.9

VEGAN.

Gebratener Bio-Rauchertofu an
Wokgemiise und Basmatireis mit Curry-
Limetten-Sauce® 18,9

Noarg Gastro Hund & Seiler GbR
Die Burg- Eventgastronomie by Noarg
Springstralie 5, 77704 Oberkirch
Telefon: 07802/2253, E-Mail: hallo@burg-oberkirch.de

Extra Sauce’ 2.5

Braten- oder Rahmsauce

Extra Brot 2.0

Extra Tischgedeck 4.0

AuBer fiir Kinder

Extra Ketchup oder Mayonnaise * 0.5

Kuchen 4,5
Torte 4.8

Eiskaffee 1 75
Eisschokolade ® 7,5

Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahne * 7.9

Warmes Schokoladenkiichlein mit Vanilleeis
und Sahne 23%¢ 79

Gemischtes Eis ® 5.5

3 Kuglen nach Wahl

1 Kugel Eis nach Wahl® 1.9
Portion Sahne 1.0

Bei Fragen zu Allergenen halten wir eine separate
Allergenkarte fiir Euch bereit.

Bitte fragt unser Servicepersonal.

Speien
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SALAT.

Kleiner gemischter Salat 7.5

GroBer gemischter Burgsalat
der Saison *7 13,9

Wahlweise...
mit paniertem Hirtenkése 37 17.9
mit gebratenem Bio-Rauchertofu® 17,9

mit Hahnchenbruststreifen *7 18,9

NICHT FLEISCH.

Késespatzle mit hausgemachten
geschmelzten Zwiebeln und wiirzigem
Bergkase 169

Hausgemachte Pastarolle mit Blattspinat-
fiillung an Tomaten-Orangensauce
und Parmesanspanen 169

FLEISCH.

Regionales Dry Aged Rumpsteak (250g) mit
Krauterhutter, Speckbohnen
und Pommes 309

Cordon bleu mit Schwarzwalder Schinken und
Miinsterkase, Pommes
und Bratensauce* 239

Paniertes Schnitzel (vom Schwein)

mit Pommes 18.9

Kleines paniertes Schnitzel (vom Schwein) mit
Pommes 14,5

Gebratenes Hahnchenbrustfilet an
Wokgemiise und Basmatireis mit Curry-
Limetten-Sauce 18,9

FUR DIE KLEINEN.

Chickennuggets mit Pommes und Ketchup/
Mayo 9.9
Spatzle mit Sauce®79

Pommes mit Ketchup/ Mayo 6.5

Spion

IUSATZSTOFFE: 1 Antioxidationsmittel - 2 Siifungsmittel - 3 Farbstoff - 4 Konservierungsstoffe/ Nitritpokelsalz - 5 Phosphat/ Stabilisator
6 Geschmacksverstérker - 7 Geschwefelt - 8 Taurin - 9 Chinin - 10 Koffein



Grauer Burgunder,
Kabinett trocken, 2025

Hex vom Dasenstein

Cuveé Noir,
Qualitatswein trocken, 2022
Villa Heynburg

Spatburgunder Rosé
Qualitatswein trocken, 2024
Weingut Monika Béhr

Rothaus Helles
Helles Tafelbier
NEU

WINZERKELLER

HEX VOM DASENSTEIN

SEIT 1934

VILLA HEYNBURG

Alle unsere Weine enthalten Sulfite; unsere Biere enthalten Gerste.

0,251
0.751

0,251
0.751

0,251
0.751

0.3l
0.51

6.8
20,0

6.8
20,0

6.6
21,0

38
5.4



